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STA SU POMOCNI MATERIJALI?

..... sastojci koji, pored osnovhe sirovine
ulaze u sastav gotovog proizvoda, uticu
na formiranje svojstava dajuéi mu
odredene hemijske, fizicke i senzorne
karakteristike.




Pomocni materijali

Voda Vitamini
Sredstva za zasladivanje Stabilizatori
Sredstva za zakiseljavanje Konzervansi
Ugljendioksid Antioksidansi
Aromatic¢ne materije Zacini

Boje




Potrosnja vode za neke voéne i povrtne vrste

Povrce/ OoVv! Povrce/ Voce oVv?
Voce |/toni I/toni
amloKuUlE 2300 §EinaT 2200
Mrkva 825 Paradajz, oguljeni 550
Karfiol 4250 Paradajz, preradeni 400
Krompir, slatki 550 Jabuka 600
Krompir, bijeli 900 Kajsija 1400
Jagodicasto 875 Tresnja 975
voce
Citrus 750 Breskva 750

. Krudka 900  Ananas @ 675



Kolicina vode potrebna za proizvodnju 1kg proizvoda

Proizvod Koli¢ina vode L/kg
Konzervirano voce 25-40
Vocni sok 6,5

DZem 6,0




Voda u preradevinama od voca i
povréa utice na:

formiranje osnovnih fizi¢kih karakteristika
proizvoda

* rastvaranje dodatnih sastojaka i
‘uCestvuje u formiranju senzornih svojstava




Voda u gotovom proizvodu je prisutna kao:

-Sastavni dio sirovine
- Dodata voda

Obicna voda po porijeklu moze biti:
» Podzemna
» Povrsinska i

- Atmosferska




Ocjena kvaliteta vode za preradevine od voca i
povréa :

v'Senzornih svojstava
v'Hemijskog sastava

v'Bakterioloske ispravnosti

Senzorna svojstva
-Bezbojna
-Bez mirisa

-Osvjezavajuéeg prijatnog okusa




Hemijski sastav vode za proizvodnju bezal. pi¢a

» Suhi ostatak ( ne veci od 100 mg/L)
» Tvrdoca - prolazna i stalna tvrdoéa
»Oksidativnost

»pH -vrijednost (6,8 - 7,3)

»Sadrzaj gasova




Podjela vode prema ukupnoj tvrdodi:

v'"Meka voda = 0 - 5 °N
v'Srednje meka = 5 -14 °N
v'Tvrda = 14 - 28 °N
v'Vrlo tvrde iznad 28 °N




Oksidativnost vode

zavisi od redukujucih materija, produkata raspadanja celuloze,
bjelancevina i nekih organskih primjesa ( soli zeljeza, nitrati,
sulfati i dr.) - kiseonik u mg/I za oksidaciju navedenih
sastojaka ( oksidativnost 1-2 mg/| kiseonika)

Bakterioloska ispravnost vode

-Koli titar - je jednak najmanjoj kolic¢ini vode u ml u kojoj
je nadena E.coli - (hajmanje 300)

-Koli indeks - broj bakterija E.coli u 1L vode (najvise 3)




Priprema vode

-Uklanjanje mehanickih primjesa (talozenje koagulacija i
filtriranje)

-Omeksavanje
-Deferizacija
-Obezbojavanje

-Dezinfekcija




Omeksavanje vode

E Kuhanjem
E Pomocu kreca

E Jonoizmjenjivacima




Omeksavanje kuhanjem

Ca(HCO,), » CaCO; + CO, + H,0

Omeksavanje primjenom krecnog miijeka

CG(HCO3)2 + CG(OH)Z = ZCGCO§ + Hzo

CO, + Ca(OH), = CaCO; + H,0

Mg(HCO,), + Ca(OH), = CaCO; + MgCO; + H,0

MgCO; + Ca(OH), = CaCO; + Mg (OH),
Stalna tvrdoca - Na,CO,

CGSO4 + N02CO3 = CGCO3 + N02504




Omeksavanje vode

Ihemﬁalije

LY ._V_Odo
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DETALS A

Brzi reaktor

Pjescani filtar
1- resetkasto tlo; 2- sloj sljunka

3- sloj pjeska; 4- razliva¢ vode




Omeks ; le — jonoizmjenjivaéi

Katjonski izmjenjivaCi - natrijum-katjonit i vodonik-kat jonit
Deferizacija vode

2Fe(HCO,), + + O, + H,0 = 2Fe (OH),+4CO,




Dezinfekci '|a vode

E Bez patogenih mikroorganizama
E Ukupan broj zivih mikroorganizama do 10 /L
E Koliformne bakterije do 3/L

Dezinfekcija vode vrsi se:

E Fizickim metodama - (filtriranje, UV zraci )
E Hemijskim metodama - (hlorisanje i dodatak
jona srebra)

E Kombinovanim metodama




Nedostaci primjene hlora ( u veéim

koncentracijama)

¥ Neprijatan miris i okus
E Otrovan je i korodivan

E Daje hlorfenole sa fenolnim jedinjenjima

Doziranje hlora 0,5 - 5 mg/I vode




SREDSTVA ZA ZASLADIVANJE

E Prirodna

] V'Ieé’rac‘f ka
Secerni sirup
E Jednostavni ili bijeli sirup - rastvaranjem Secera u vodi

E Kupazirani ili mjesani sirup - Secer + sastojci za odredenu vrstu
proizvoda

Prednosti upotrebe Seéera kao sirupa
I Lakse doziranje potrebne koli¢ine i sa veéom taénoséu

E Filtriranjem sirupa odstranjuju se eventualno prisutne
necistoée u Seéeru

E Laksi fransport i automatizacija

E Zagrijevanjem sirupa postize se i pasterizacija



Pr'iEr'ema sir'uEa

F Hladni postupak = 1: 1 ( voda : Secer)

F Topli postupak = zagrijevanje na 60°C do 20 minuta
uklanjanje pjene

SREDSTVA ZA ZAKISELJAVANJE

Jabucna
Limunska

Grozdana




UGLJEN DIOKSID

Osvjezavajuéa svojstva
Stvara pjenu

Poveéava kiselost
Konzervirajuéa svojstva




Dobijanje ugljen dioksida

F Iz prirodnih mineralnih izvora (mineralna voda)

F Tokom fermentacije ( 1kg alkohola = 0,6 - 0,8 kg
CO,

EPecCenjem kreca




Rastvorljivost CO, pri normalnom pritisku:

E 0°C-1,713 zapreminskih dijelova
F10°C-1194
E 20°C-0,878

Vezivanje ugljen dioksida
» Kiseonik

- Seler




Upotreba ugljen dioksida

I Skladistenje vocnih sokova 6-7 mjeseci pritisak 700-
800 kPa

E Pri hladenju voéa i povrca u kontrolisanoj atmosferi




AROMATICNE MATERIJE

-Prirodne
-Vjestacke

Etarska ulja su prirodne aromatic¢he materije (
plod, lis¢e, kora i cvijet)

bezbojene do svijetlo-zute boje slabo se rastvaraju
u vodi, dobro u etanolu




Industrijska proizvodnja etarskih ulja:

e Destilacijom

F Ekstrakcijom pomocu lako isparljivih organskih
rastvaraca

¥ Maceracijom

Osobina etarskih ulja
F Isparljivost
F Oksidacija




Izdvojeni aromaticni koncentrati

Stepen koncentrisanja oznacava iz ko je zapremine svjezeg
soka je dobiven jedan zapreminski dio koncentrisane arome

Esencije - su alkoholni i vodeno-alkoholni rastvori raznih
aromatic¢nih materija.

E Prirodne esencije
F Sinteticke esencije

¥ Kombinovane esencije




BOJE

¥ Prirodne - (karoten i antocijani)
ESinteticke boje

Karamel - zagrijevanjem saharoze ili nekog drugog secera do
180° C.

Faze u proizvodnji:

F I faza - smanjenje vode do 107%- karamelan

I IT faza - smanjenje vode do 15 % - karamelen

F ITT faza - gubitak vode oko 18% i boja tamnija - karamelin -
tesko rastvorljiv u vodi




Bo '|ena sredstva

¥ Postojana

¥ Bez promjene intenziteta boje

F Ne reaguju sa drugim sastojcima

F Ne mjenjaju se pod utjecajem svijetlosti i temperature

¥ Bez pratecih komponenti koje bi mogle da utjecu na
promjenu




Sinteticke boje (primarne, sekundarne i tercijarne)
¥ Bez negativnih posljedica po |judsko zdravlje

¥ Na listi dozvoljenih za preh.proizvode

STABILIZATORI (punoca okusa)

e Pektin

E Agar-agar - iz specijalne morske alge

F Derivati celuloze - (metil-etil-celuloza; hidroksimetil-celuloza,
metil-celuloza)

E Preparati na bazi skroba - modifikovani $krob, brasno od rize
E Karagen - specijalna vrsta mahovine

E Glicerin- alkoholna fermentacija kao produkt metabolizma
kvasaca




KONZERVANSI

Benzoeva kiselina - pH vrijednost od 3-4 - Na - benzoat

ochinsko kisoling - = ciseling - lal
oksidise- K-sorbat pH 3-5.

Mravlja kiselina -
Sumpordioksid

Upotreba konzervanasa u preh.proizvodima:

+ da su neskodljivi za |judsko zdravlje u koli¢inama koje se dodaju
proizvodu

+ da imaju efikasnho dejstvo na mikroorganizme

+ da im je dejstvo dugotrajno

+ da ne mjenjaju okus, miris i boju proizvodu i

+ da su lako rastvorljivi u vodi




ANTIOKSIDANSI
Vitamin € - 10-20 mg na 100ml piéa

ZACINI - vanila, cimet, muskatni orah, karanfilic,
korijander, anis, ruzmarin i heke aromaticne trave.




