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Smjerovi

* Tehnoloski inzenjering - prehrambeni tehnolog je osposobljen
za rad u kompanijama koje se bave procesima obrade, prerade,
cuvanja, zastite i distribucije prehrambenih proizvoda

e Sanitarni inzenjering - sanitarni inzenjer je osposobljen za rad
na poslovima obezbjedenja, nadzora i unapredenja higijensko-
sanitarnih uslova u pogonima za proizvodnju hrane, objektima
za skladistenje i distribuciju hrane, hotelsko-ugostiteljskim i
ketering objektima, i dr.



* Inzenjering u sistemu HoReCa - inzenjer u sistemu HoReCa je
osposobljen za rad u hotelima, restoranima i organizaciji keteringa,
a u dijelu procesa proizvodnje prehrambenih proizvoda
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* Ekoloski inzenjering — ekoloski inzinjer je osposobljen za rad na
aktivhostima koje se odnose na ekologiju i zastitu zivotne sredine,
ne samo u okviru organizacija koje se bave procesima proizvodnje
prehrambenih proizvoda, ugostiteljskim i ketering uslugama, vec i
drugim oblastima zastite zivotne sredine



Akcenat ovih studija je na:

* Multidisciplinarnosti
— Program obuhvata znanja iz opstih i usko-strucnih disciplina

— Podstice aktivno komuniciranje izmedu specificnih tehnoloskih znanja, sa
savremenim ekonomsko-finansijskim i upravljackim (menadzment)
principima

— Unapreduje poznavanje i efikasno tumacenje pravnih normi i regulativa
relevantnih za ove oblasti

 Prakticnom radu

— Interaktivan program nastave

— Mogucnost vjezbi i prakse u pogonima za proizvodnju/preradu hrane i
drugim institucijama (kroz partnerske odnose)

 Osposobljavanju za trziste rada

— Kroz osposobljavanje za realizaciju projekata koristeéi znanja stecena iz
oblasti zakonske regulative, standarda, profesionalnih tijela i odnosa sa
privredom, zatim preduzetnistva, marketinga, liderstva, finansija i
globalnog trzista



*Hvala na paznji!
*Pitanja i odgovori
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